COMIENCE SU EXPERIENCIA DISFRUTANDO DE UN APERITIVO.

UNA CERVECITA BIEN FRIiA:

3€
_ESTRELLA GALICIA
1906
_MaHOuU
_CRUZCAMPO
_SIN ALCOHOL
UN FINO/MANZANILLA 3€ A 7€
_Tio PEPE FINO MUY SECO
_LA BOTA DE...MANZANILLA 22
_LA BOTA DE...MANZANILLA PASADA 'BOTA PuNTA' 50
LA BOTA DE..PALO CORTADO 21
_LA BOTA DE...AMONTILLADO "'BOTA No" 23
_TRADICION OLOROSO V.0O.R.S 30 ANOS
COFPA DE VINO: 4€ A 7€
BLANCOS TINTOS
_CHAMPAGNE MARTEAUX BRUT RESERVA _LALAMA 2010 RIBEIRA SACRA
_CAVA TORELLO BRUT NATURE RESERVA _Eibos ERMOS 2011 RIBEIRD
_ALBARINDO LAGAR DE COSTA 2013 RiAS BAIXAS _TENTENUBLO 2013 RIOJA
_GODELLO LOURO 2013 VALDEORRAS _LOPEZ CRISTOBAL 2011 RIBERA DEL DUERD
_MANUEL ROJo COLLEITEIRD 2013 RIBEIRD _ALANDA 2008 MONTERREI
_ALANDA 2010 MONTERREI _BASTION DE LA LUNA 2011 RiAS BAIXAS

10% IVA INCLUIDO




MENU A LA CARTA

LOS PLATOS DE ESTE MENU LOS ELIGE EL PROPIO CLIENTE Y SU ESTRUCTURA CONSTARA DE:
2 PRIMEROS PLATOS, 1 SEGUNDO Y 1 POSTRE

PvP. 45 € POR PERSONA 10% IVA INCLUIDO

PRIMEROS PLATOS

-DUO DE TERRINA DE FOIE-GRAS, CON QUESO DE ARZUA Y CALABAZA CARAMELIZADA Y CON
RAVIOLIS DE MEMBRILLO RELLENO DE YOGUR

-CEVICHE DE OSTRAS DE CUERDA DE CAMBADOS
(MARINADA CON CEBOLLA ROJA, CILANTRO, JUGO DE LIMA Y JENGIBRE)

-TARTAR DE NAVAJAS "REAL CONSERVERA ESPANOLA" Y EMULSIAN DE SU JUGO
-VIEIRA DE CAMBADOS A LA GALLEGA VERSIAON 2014
-MEJILLONES EN TEMPURA, CRUJIENTE DE ARROZ Y ALGAS Y AIRE DE MEJILLAN

-CONSOME DE PESCADO AL AZAFRAN, RAVIOLIS DE PASTA FRESCA DE ALGAS RELLENOS DE CIGALA Y
MOLUSCOS DE LA Ria

-SARDINA DEL XEITD LIBERAMENTE ASADA CON EL FONDO DE EMPANADA
-HUEVDO DE CORRAL, PATATA, CHORIZO Y PAN

-CALLOS DE TERNERA ESTOFADOS CON CALLOS DE BACALAO AL PILPIL



SEGUNDOS PLATOS

PEsSCADOS:

~-MERLUZA DE BAJURA AL VAPOR, GELATINA DE MOLUSCOS, ALMEJAS AL NATURAL Y ALGA WAKAME
~-SALMONETE DE ROCA ASADO CON CREMA AHUMADA DE GUISANTES TIERNOS Y SETAS SALTEADAS
-XUREL ASADO A LA BRASA CON JUDIAS VERDES SALTEADAS

CARNES:

-CANELONES DE POLLO DE CORRAL EN PEPITORIA, SETAS CONFITADAS Y TRUFA

-CABRITO ASADO CON SUFLE DE PATATA AL TOMILLO Y JUGO DE SU ASADO

-RABO DE VACA VIEJA ESTOFADO CON CREMA TRUFADA DE PATATA

-FOIE GRAS FRESCO DE PATO ASADO CON SANDWICH CRUJIENTE DE CALABAZA Y SALSA DE

TRUFAS

POSTRES

-MDODUSE DE QUESO DE TETILLA, ESPUMA DE MEMBRILLO Y REDUCCION DE LICOR CAFE
-INFUSIAN DE FRUTOS ROJOS CON HELADO DE QUESO FRESCGCO
-BizcocHO LiQUIDEI DE CHOCOLATE GIANDUJA CON HELADODO DE CHOCOLATE

-IMPERIAL DE CHOCOLATE CON HELADO DE CAFE Y CANUTILLO DE CACAO CON ESPUMA DE
CITRONELLA

-CREMA DE LECHE FRITA, ARROZ CON LECHE CARAMELIZADO Y HELADO DE TURRON

-SOPA DE CHOCDOLATE BLANCO CON HELADO DE FRUTOS ROJOS Y GALLETA DE SESAMO



MENU DEGUSTACIAGN

CACTEL DE ALBARIND EN DOS TEMPERATURAS
MOUSE DE COLIFLOR, BERBERECHOS Y REDUCCIAN DE VINO TINTO

CONSOME DE PESCADO AL AZAFRAN, MOLUSCOS DE LA RIA Y RAVIOLIS DE PASTA DE ALGAS
RELLENOS DE CENTOLLO

CALLOS DE TERNERA ESTOFADOS CON CALLOS DE BACALAO AL PILPIL
XUREL ASADO A LA BRASA CON SU JuGO, JUDIAS VERDES SALTEADAS

MERLUZA DE BAJURA REBOZADA CON PANKO, SUS HUEVAS ESTOFADAS Y MAYONESA DE CHILE
JALAPENDO

CABRITD ASADO CON SUFLE DE PATATA AL TOMILLO Y JUGO DE SU ASADO

SOPA DE CHOCOLATE BLANCO CON HELADO DE FRUTOS ROJOS Y GALLETA DE SESAMO

-ESTE MENU SE SIRVE SALO A LA MESA COMPLETA PVP. 50 € PERSONA I.V.A. 10%
INCLUIDO



PUEDES ACOMPANAR ESTOS MENUS CON UNA DEGUSTACIAGN DE VINOS:

MENU DE VINOS CAMBADOS:
CONSISTE EN UNA SELECCION DE 3 VINOS DE LA ZONA DE CAMBADOS, CON DIFERENTES
ELABDORACIONES . .ttt s cccnnsaeecaannsacssaannsssssasnssssssasnsssssaanssssssasnssssssaansssssasssns 16€

MENU DE VINOS GALICIA!
UNA SELECCIAN DE 5 VINOS DE LAS DIFERENTES DENOMINACIONES DE ORIGEN GALLEGAS,
(ST N T3 = T2 T N s = 22¢€

MENU DE VINOS TE GUSTA VIAJAR?:
UNA SELECCIAON DE 7 VINOS, UN RECORRIDO POR EL MUNDO VITIVINICOLA,
EL ORIGEN... CAMBADDOS, EL DESTIND 2 ttuuuuttttunnneeetannnneeteennseeesesnnseesessnsseersessseeeeennns 30¢€

10% IVA

INCLUIDO




